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1. Základní informace 

• Téma: Historie pěstování révy, regionální odrůdy, šlechtitelství a genetická 

rozmanitost. 

• Cílová skupina: 6.–9. třída ZŠ. 

• Místo: Učebna + degustační místnost (voda/mošt) nebo školní pozemek. 

• Délka: 90 minut. 

 

 

2. Cíle programu 

• Vzdělávací: Žák vyjmenuje typické odrůdy regionu; vysvětlí rozdíl mezi 

šlechtěním a genetickou modifikací; pozná stavbu hroznu a listu. 

• Environmentální: Žák pochopí význam PIWI odrůd (odolných odrůd), které 

vyžadují minimum chemických postřiků. 

• Kompetence: Práce s klíčem (určování podle listu), vnímání kulturního 

dědictví. 

 

 

3. Pomůcky 

• Vzorky listů a hroznů (podle sezóny – čerstvé, lisované v herbáři nebo na 

fotografiích). 

• Degustační sada: Hroznový mošt z různých odrůd (např. bílý vs. červený). 

• Ampelografický atlas (atlas odrůd) nebo jeho kopie. 

• Mapka „Modrých hor“ (Velké Pavlovice, Němčičky, Bořetice, Kobylí, Vrbice). 

 

 

 

 

 

 

 

 



Aktivita 1 – Království modrých hroznů (15 min) 

Cíl aktivity: Žáci pochopí historický a geografický kontext svého regionu, seznámí se 

s pojmem VOC (Víno originální certifikace) Modré hory a poznají příběh lokální 

odrůdy André. 

 

1. Příběh regionu: Proč jsou hory modré? (5 min) 

• Postup: Učitel ukáže mapku mikroregionu Modré hory (Velké Pavlovice, 

Němčičky, Bořetice, Kobylí, Vrbice). 

• Klíčová otázka: „Když se podíváte z kopce, země je hnědá, tráva zelená a 

nebe modré. Proč se tedy našich pět obcí jmenuje Modré hory?“ 

• Vysvětlení: Zdejší půda (těžká, jílovitá, bohatá na hořčík) a jižní svahy 

vytvářejí dokonalé podmínky pro pěstování modrých odrůd révy vinné (ze 

kterých se dělá červené a růžové víno). Je to největší souvislá oblast modrých 

odrůd u nás. Když hrozny na podzim dozrávají, celé svahy se opticky zbarví 

do temně modré až fialové barvy. 

 

2. Diskuse: Co se pěstuje/pije u nás doma? (3 min) 

• Otázka: „Jaké odrůdy vína znáte? Co pěstují vaši rodiče, dědečkové nebo 

sousedé ve vinohradu?“ 

• Učitel zapisuje názvy na tabuli a rozděluje je do dvou sloupců: BÍLÉ vs. 

MODRÉ. 

 

3. Představení tří ikon modrých pdrůd Velkopavlovicka (7 min) 

Učitel představí trojici nejdůležitějších modrých odrůd regionu pomocí příběhů: 

• Frankovka: Královna Pavlovic. Velmi stará, vznešená odrůda. Dává vína s 

chutí po ostružinách a koření. Traduje se, že ji milovala i císařovna Marie 

Terezie. 

• Svatovavřinecké: Tradiční pilíř našich vinic. Sklízí se kolem svátku svatého 

Vavřince (v srpnu se začíná barvit). Má vůni po povidlech a višních. 

• André: Místní celebrita. Odrůda, která se narodila přímo tady ve Velkých 

Pavlovicích. Vznikla v roce 1960 záměrným zkřížením Frankovky a 

Svatovavřineckého. Spojuje v sobě to nejlepší z obou svých „rodičů“. 

 

 



Aktivita 2 – Ampelografie: Staň se znalcem (25 min) 

Cíl aktivity: Žáci se seznámí s vědním oborem ampelografie (věda o odrůdách révy) 

a naučí se určovat rostliny podle morfologických znaků listu. 

 

1. Praktická badatelská práce (20 min) 

• Příprava: Žáci pracují ve skupinách po 3–4. Každá skupina dostane 3 různé 

listy révy (ideálně čerstvé, v zimě vylisované z herbáře nebo laminované 

kvalitní fotografie z ampelografického atlasu). Listy označte pouze čísly 1, 2, 3. 

• Úkol: Pomocí zjednodušeného určovacího klíče (nápovědy) zjistit, které 

odrůdě list patří. 

 

Žáci zkoumají 4 základní znaky: 

1. Tvar a členitost čepele: Je list v celku (jako srdíčko), nebo má hluboké 

výkroje (laloky)? Např. Frankovka má listy velké, méně členité; Ryzlink rýnský 

je drsný a vrásčitý. 

2. Řapíkový výřez: To je to místo, kde stonek (řapík) přechází v list. Je ten výřez 

otevřený (ve tvaru písmene V nebo U), nebo se okraje listu překrývají a tvoří 

uzavřené očko? 

3. Barva žilnatiny a řapíku: Jsou žilky u základu čistě zelené, nebo jsou 

výrazně červené/fialové? (Červené žilky často značí modré odrůdy, např. 

Frankovku). 

4. Ochlupení: Když pohladíte spodní stranu (rub) listu – je hladká, nebo je 

plstnatá a chlupatá jako svetr? 

 

2. Vyhodnocení (5 min) 

Skupiny prezentují své výsledky: „List číslo 1 je Frankovka, protože má červený řapík 

a málo vykrojené laloky.“ Učitel odhaluje správné řešení. 

 

Závěr: Stejně jako lidi poznáme podle obličeje, zkušený vinař pozná odrůdu ve vinici 

uprostřed léta podle jediného listu, i když na keři ještě nevisí žádný hrozen. 

 

 

 



Aktivita 3 – Slepá degustace moštů (20 min) 

Cíl aktivity: Rozvoj senzorických schopností (chuť, čich) a odhalení anatomického 

tajemství bobule révy. 

 

1. Senzorický test (12 min) 

• Materiál: 100% čisté odrůdové hroznové mošty (pasterizované, 

nealkoholické). Ideálně jeden vzorek z bílých hroznů (např. Tramín nebo 

Müller Thurgau – bývají velmi aromatické) a jeden z modrých hroznů 

(Frankovka). 

• Postup: Žáci dostanou kelímky se vzorky. Nejdříve zapojí čich. 

 

• Úkol: 

o Čich: Co vám ta vůně připomíná? (Broskve, med, hrozinky, jahody?) 

o Chuť: Jak moc je mošt sladký? Cítíte na krajích jazyka osvěžující 

kyselinku? 

o Žáci si zapisují své dojmy a snaží se uhodnout, který mošt je z bílých a 

který z červených hroznů. 

 

 

2. Aha-moment: Anatomie bobule (8 min) 

• Pokus/Ukázka: Učitel vezme čerstvý modrý hrozen (nebo ukáže na obrázku) 

a před dětmi bobuli rozřízne a vymáčkne dužinu. 

 

• Překvapení: Dužina i šťáva uvnitř modrého hroznu jsou čiré/bílé. 

 

• Vysvětlení: „Jak je to možné, když je červené víno červené?“ Veškeré barvivo 

(antokyany) je uloženo výhradně ve slupce bobule. Aby bylo víno červené, 

musí vinař nechat rozmačkané hrozny několik dní kvasit i se slupkami, ze 

kterých se barva do tekutiny vyluhuje. Pokud by modré hrozny hned vylisoval 

a slupky vyhodil, vznikne bílé víno (tomuto postupu se říká klaret). 

• Výjimka (Barvířky): Existují speciální odrůdy (např. Alibernet), které mají 

červenou i dužinu. Těm se říká barvířky. 

 



Aktivita 4 – Šlechtění: Cesta k odolnosti (20 min) 

Cíl aktivity: Pochopit rozdíl mezi tradičním šlechtěním (křížením) a genetickou 

modifikací (GMO) a seznámit se s ekologickým fenoménem PIWI odrůd. 

 

1. Teoretický úvod: Proč musíme šlechtit? (5 min) 

• Problém: Tradiční evropské odrůdy (Frankovka, Pálava) jsou sice chuťově 

úžasné, ale jsou hrozně citlivé na nemoci – hlavně na houbové choroby 

(plísně jako peronospora a padlí). Pokud přejde v létě teplý déšť, plíseň může 

zničit celou úrodu. Tradiční vinice se proto musí během roku mnohokrát stříkat 

(buď chemií, nebo v bio režimu mědí a sírou). 

• Řešení – PIWI odrůdy: Z německého pilzwiderstandsfähig = odolný vůči 

plísním. Šlechtitelé vzali evropskou révu (skvělá chuť) a zkřížili ji s divokou 

révou z Ameriky nebo Asie (která sice nemá dobré hrozny, ale je naprosto 

imunní vůči plísním a mrazu). 

• Důležité ujasnění: Šlechtění není GMO! Šlechtění je přirozené opylování 

štětečkem – přenesení pylu z jednoho květu na druhý a čekání na semínko. Je 

to proces na 15–20 let. Genetická modifikace se dělá uměle v laboratoři 

zásahem do DNA. 

 

 

2. Workshop: Vinařský vizionář 2050 (15 min) 

• Zadání: Žáci pracují samostatně nebo ve dvojicích. Mají za úkol navrhnout, 

nakreslit do sešitu/na papír a originálně pojmenovat super-odrůdu pro rok 

2050, kdy bude na Velkopavlovicku ještě větší horko a sucho než dnes. 

• Parametry, které musí odrůda splňovat (žáci je zakreslí formou 

"vlastností postavy" v počítačové hře): 

1. Odolnost vůči suchu (např. extra hluboké kořeny nebo tlustá slupka 

listů). 

2. Odolnost vůči chorobám (PIWI vlastnost – listy, na kterých plíseň 

neuchytí). 

3. Chuťový profil (jaké ovoce z ní děti po vylisování ucítí). 

 

5. Reflexe: „Odkaz v láhvi“ (10 min) 

• Postup: Každý žák dostane malý lístek papíru smotaný do ruličky (jako dopis 

v lahvi). 



• Námět pro zápis: „Představ si, že tvůj vzkaz otevře mladý vinař ve Velkých 

Pavlovicích za 50 let (v roce 2076). Kterou odrůdu (z těch, co jsme dnes 

poznali) bys mu vzkázal, ať za každou cenu ve městě zachová a proč?“ (Děti 

často píší: Zachovej André, protože vzniklo u nás v Pavlovicích a nikde jinde 

na světě nemá takový domov...). 

• Závěr: Vzkazy se symbolicky vloží do jedné velké prázdné skleněné 

demižonové lahve ve třídě a lístky z ní vytvoří barevnou mozaiku. 

 

6. Bonusy – propojení s realitou:  

 

Lokální zajímavost  

Učitel lekci uzavře hrdým apelem na lokální historii: 

Víte, že za touto vědou nemusíme jezdit do Francie ani do Ameriky? Přímo tady ve 

Velkých Pavlovicích funguje Šlechtitelská stanice vinařská již od roku 1901 

(oslavila už 125 let svého trvání!). 

Byla založena původně proto, aby zachránila moravské vinice před obávaným 

hmyzem mšičkou révokazem, která tehdy sežrala kořeny skoro v celé Evropě. Právě 

zde, na pavlovických laboratořích a polích, pan šlechtitel Ing. Jaroslav Horák v roce 

1960 úspěšně zkřížil zmiňované André. Když jdete kolem šlechtitelky do školy, jdete 

kolem místa, kde se psala historie evropského vína. 

 

Vyšlechtěné odrůdy s vazbou na Velké Pavlovice 

 

 

AURELIUS 

 

Původ a šlechtění 

Aurelius je moštová odrůda vinné révy (Vitis vinifera), která vznikla křížením odrůd 

Neuburské a Ryzulink rýnský a byla vyšlechtěna Ing. Josefem Veverkou a Ing. 

Františkem Zatloukalem. Josef Veverka zahájil šlechtění v roce 1953 právě ve 

Šlechtitelské stanici vinařské ve Velkých Pavlovicích, odkud však musel v roce 1959 

z politických důvodů odejít. Ve své práci pak pokračoval ve Šlechtitelské stanici 

v Perné u Mikulova. Do Státní odrůdové knihy České republiky byla odrůda zapsaná 

v roce 1983. 



Odrůda vznikla křížením Neuburského a Ryzlinku rýnského. Cílem šlechtění bylo 

spojit dobré pěstitelské vlastnosti s vysokou kvalitou výsledného vína. Aurelius se 

nejlépe uplatňuje v teplejších vinařských oblastech, kde hrozny spolehlivě vyzrávají. 

Je ceněna pro schopnost dosahovat vysoké cukernatosti hroznů, harmonickou 

kyselinu a široké možnosti výroby – od svěžích suchých vín až po vína s přívlastkem. 

 

Charakter vína 

Víno z Aurelia bývá zlatožluté, s plnou chutí a příjemnou strukturou. Ve vůni a chuti 

se často objevují tóny zralého ovoce, medu, lipového květu, někdy také koření nebo 

jemná minerálnost. Díky vyváženému poměru cukrů a kyselin může dobře zrát v 

lahvi. 

 

Pěstování 

Réva roste středně bujně až bujně a poskytuje pravidelné výnosy při vhodném 

vedení vinice. Odrůda vyžaduje dostatek slunce a nejlepších výsledků dosahuje na 

kvalitních vinicích s příznivými půdními podmínkami, zejména na jižní Moravě. 

 

Využití 

Aurelius se používá především pro výrobu jakostních a přívlastkových vín, včetně 

pozdních sběrů či výběrů z hroznů. Díky své plnosti a aromatické komplexnosti se 

hodí k drůbeži, smetanovým omáčkám, zrajícím sýrům i jemně upraveným rybám. 

 

 

 

ANDRÉ 

 

Původ a šlechtění 

André je moštová odrůda vinné révy (Vitis vinifera), která byla vyšlechtěna ve 

Šlechtitelské stanici vinařské ve Velkých Pavlovicích na Břeclavsku křížením 

odrůd Frankovka a Svatovavřinecké. Šlechtění začalo v roce 1961 a uznáno bylo v 

roce 1980. Šlechtitelem odrůdy byl Ing. Jaroslav Horák. Byla vyšlechtěna na Moravě 

a své jméno získala na počest významného vinaře a pedagoga Christiana Carla 

Andrého. Je považována za jednu z nejvýznamnějších českých novošlechtěných 

moštových odrůd. 



Charakter vína 

Víno z odrůdy André má obvykle tmavě rubínovou až granátovou barvu, vyšší obsah 

tříslovin a střední až plnější tělo. Ve vůni a chuti se často objevují tóny černých třešní, 

švestek, ostružin, višní, někdy doplněné kořenitostí nebo jemnými čokoládovými a 

dubovými tóny při zrání v sudech. Díky své struktuře dobře snáší archivaci. 

 

Pěstování 

André prospívá zejména v teplejších vinařských oblastech, kde dokáže spolehlivě 

vyzrát. Réva poskytuje hrozny s dobrou cukernatostí a intenzivním zabarvením, což z 

ní činí oblíbenou odrůdu pro výrobu kvalitních červených vín. Nejčastěji se pěstuje na 

jižní Moravě. 

 

Využití a význam 

André se používá především pro výrobu odrůdových červených vín, ale může se 

uplatnit i v cuvée, kde přispívá hlubokou barvou a výraznou strukturou. Přestože není 

ve světě tak rozšířená jako mezinárodní odrůdy, představuje významnou součást 

českého vinařského dědictví a patří mezi charakteristické moravské odrůdy. 

 

 

 

PÁLAVA 

 

Původ a šlechtění 

Pálava (zkratka Pa) je česká moštová odrůda révy vinné (Vitis vinifera), určená k 

výrobě bílých vín, která vznikla křížením odrůd Tramín červený a Müller Thurgau. 

Odrůda byla (podobně jako odrůda Aurelius) vyšlechtěna Ing. Josefem Veverkou, 

který její šlechtění zahájil v roce 1953 ve Šlechtitelské stanici ve Velkých 

Pavlovicích a později v něm pokračoval v Perné. Jméno dostala podle chráněné 

krajinné oblasti Pálava a dnes je jednou z ikon moravského vinařství. Pálava je 

česká moštová odrůda révy vinné vyšlechtěná pro výrobu aromatických bílých vín. 

Patří k nejznámějším domácím odrůdám a je ceněna pro výraznou vůni, plnější chuť 

a schopnost poskytovat kvalitní vína od suchých až po sladké přívlastkové styly. 

 

Charakter vína 



Vína z Pálavy jsou známá intenzivní aromatikou. Často připomínají růže, květy, 

citrusy, liči nebo koření, zatímco v chuti bývají plná, extraktivní a s jemnou 

kořenitostí. Díky vyššímu obsahu přírodních cukrů se odrůda výborně hodí také pro 

pozdní sběry a výběry z hroznů. 

 

Pěstování 

Nejlépe se jí daří v teplejších vinařských oblastech, zejména na jižní Moravě. 

Vyžaduje dostatek slunce, aby se plně rozvinulo její typické aroma, a při vhodných 

podmínkách poskytuje pravidelné výnosy i vysokou kvalitu hroznů. 

 

Význam 

Pálava patří mezi nejúspěšnější české novodobé odrůdy. Oblíbená je jak mezi vinaři, 

kteří oceňují její aromatický potenciál, tak mezi milovníky vína hledajícími výrazná 

bílá vína s bohatou vůní a harmonickou chutí. 



PRACOVNÍ LIST AMPELOGRAFA (Pro každou skupinu) 

Jména badatelů v týmu:  

_____________________________________________________________________________________________________ 

 

Úkol: Prozkoumejte tři záhadné listy označené čísly 1, 2 a 3. Pomocí přiloženého určovacího klíče a nápovědy odhalte, které 

odrůdě každý list patří. 

 

TABULKA PRO VAŠE POZOROVÁNÍ: 

Číslo 

vzorku 

Členitost listu (Kolik 

má laloků / výřezů?) 

Řapíkový výřez (Otevřený 

tvar U/V, nebo uzavřené 

očko?) 

Barva žilek a řapíku (Zelená, 

nebo červená/fialová?) 

VAŠ ODHAD 

ODRŮDY 

Vzorek 1 
 

 
 

   

Vzorek 2 
 

 
 

   

Vzorek 3 
 

 
 

   



ZJEDNODUŠENÝ URČOVACÍ KLÍČ (Nápověda): 

 

• FRANKOVKA (Místní královna – modrá odrůda): 

o List: Velký, pevný, skoro kulatý. Je málo vykrajovaný (buď nemá laloky skoro vůbec, nebo má jen 3 nevýrazné). 

o Znaky: Hlavní žilky na listu jsou hned u stopky výrazně tmavě červené až fialové. Řapíkový výřez u stopky je 

otevřený, ve tvaru širokého písmene U. 

 

• RYZLINK RÝNSKÝ (Král bílých vín): 

o List: Středně velký, velmi drsný na dotek (má vrásčitý povrch jako zmačkaný papír). Je pětilaločný (vypadá trochu 

jako ruka s pěti prsty), výřezy jsou středně hluboké. 

o Znaky: Řapíkový výřez u stopky je úplně uzavřený – okraje listu se přes sebe překrývají a tvoří malé uzavřené očko 

(dírku). Řapík je čistě zelený. 

 

• MÜLLER THURGAU (Svěží bílá odrůda): 

o List: Středně velký, ale velmi hluboce vykrajovaný (má 5 jasně oddělených dlouhých laloků). Okraje listu jsou ostře 

zubaté (jako pila). 

o Znaky: Řapíkový výřez je široce otevřený do tvaru písmene V. Celý list i žilky jsou světle zelené, bez jakéhokoliv 

náznaku červené barvy. 

 


