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1. Zakladni informace

Téma: Historie péstovani révy, regionalni odrudy, Slechtitelstvi a geneticka
rozmanitost.

Cilova skupina: 6.-9. tfida ZS.
Misto: Ucebna + degustaéni mistnost (voda/most) nebo Skolni pozemek.

Délka: 90 minut.

2. Cile programu

Vzdélavaci: Zak vyjmenuje typické odrady regionu; vysvétli rozdil mezi
Slechténim a genetickou modifikaci; pozna stavbu hroznu a listu.

Environmentalni: Zak pochopi vyznam PIWI odrad (odolnych odriid), které
vyzaduji minimum chemickych postfika.

Kompetence: Prace s klicem (ur€ovani podle listu), vnimani kulturniho
dédictvi.

3. Pomucky

Vzorky listi a hroznti (podle sezény — Cerstvé, lisované v herbafi nebo na
fotografiich).

Degustacni sada: Hroznovy most z riznych odrid (napf. bily vs. Cerveny).
Ampelograficky atlas (atlas odrid) nebo jeho kopie.

Mapka ,,Modrych hor* (Velké Pavlovice, Némci¢ky, Boretice, Kobyli, Vrbice).



Aktivita 1 — Kralovstvi modrych hroznui (15 min)

Cil aktivity: Zaci pochopi historicky a geograficky kontext svého regionu, seznami se
s pojmem VOC (Vino originalni certifikace) Modré hory a poznaji pfibéh lokalni
odrady André.

1. Pfibéh regionu: Pro¢ jsou hory modré? (5 min)

Postup: Ucitel ukaZe mapku mikroregionu Modré hory (Velké Pavlovice,
Némcicky, Boretice, Kobyli, Vrbice).

Klicova otazka: ,KdyZ se podivate z kopce, zemé je hnéda, trava zelena a
nebe modré. Pro¢ se tedy naSich pét obci jmenuje Modré hory?*

Vysvétleni: ZdejSi puda (t€zka, jilovita, bohata na hof¢ik) a jizni svahy
vytvareji dokonalé podminky pro péstovani modrych odrid révy vinné (ze
kterych se déla Cervené a razoveé vino). Je to nejvétsi souvisla oblast modrych
odrtd u nas. Kdyz hrozny na podzim dozravaji, celé svahy se opticky zbarvi
do temné modré az fialové barvy.

2. Diskuse: Co se péstuje/pije u nas doma? (3 min)

Otazka: ,Jaké odridy vina znate? Co péstuji vasi rodice, dédeckové nebo
sousedé ve vinohradu?*

Ugitel zapisuje nazvy na tabuli a rozdéluje je do dvou sloupcu: BILE vs.
MODRE.

3. Predstaveni tfi ikon modrych pdrid Velkopavlovicka (7 min)

Mg wiv s

Frankovka: Kralovna Pavlovic. Velmi stara, vzneSena odrida. Dava vina s
chuti po ostruzinach a kofeni. Traduje se, Ze ji milovala i cisafovna Marie
Terezie.

Svatovavriinecké: Tradic¢ni pilif naSich vinic. Sklizi se kolem svatku svatého
Vavfince (v srpnu se zacina barvit). Ma vuni po povidlech a visnich.

André: Mistni celebrita. Odrida, ktera se narodila pfimo tady ve Velkych
Pavlovicich. Vznikla v roce 1960 zamérnym zkfizenim Frankovky a
Svatovavfineckého. Spojuje v sobé to nejlepsi z obou svych ,rodicd.



Aktivita 2 — Ampelografie: Stan se znalcem (25 min)

Cil aktivity: Zaci se seznami s v&dnim oborem ampelografie (v&da o odradéch révy)
a nauci se urcovat rostliny podle morfologickych znaki listu.

1. Prakticka badatelska prace (20 min)

Pfiprava: Zaci pracuji ve skupinach po 3—4. Kazda skupina dostane 3 rdzné
listy révy (idealné Cerstve, v zimé vylisované z herbare nebo laminované
kvalitni fotografie z ampelografického atlasu). Listy oznacte pouze Cisly 1, 2, 3.

Ukol: Pomoci zjednodu$eného uréovaciho kli¢e (napovédy) zjistit, které
odradé list patfi.

Zaci zkoumaiji 4 zakladni znaky:

1.

Tvar a ¢lenitost ¢epele: Je list v celku (jako srdi¢ko), nebo ma hluboké
vykroje (laloky)? Napf. Frankovka ma listy velké, méné Clenité; Ryzlink rynsky
jJe drsny a vrascity.

. Rapikovy vyfez: To je to misto, kde stonek (fapik) pfechazi v list. Je ten vyiez

otevfeny (ve tvaru pismene V nebo U), nebo se okraje listu pfekryvaji a tvofi
uzaviené ocko?

. Barva zilnatiny a rfapiku: Jsou zilky u zakladu Cisté zelené, nebo jsou

vyrazné &ervené/fialové? (Cervené Zilky ¢asto znaéi modré odridy, napf.
Frankovku).

Ochlupeni: Kdyz pohladite spodni stranu (rub) listu — je hladka, nebo je
plstnata a chlupata jako svetr?

2. Vyhodnoceni (5 min)

Skupiny prezentuji své vysledky: ,List ¢islo 1 je Frankovka, protoZe ma Cerveny rapik
a malo vykrojené laloky.“ UCitel odhaluje spravné feSeni.

Zavér: Stejné jako lidi pozname podle obliceje, zkuSeny vinaf pozna odrudu ve vinici
uprostfed Iéta podle jediného listu, i kdyz na kefi jeSté nevisi zadny hrozen.



Aktivita 3 — Slepa degustace mostut (20 min)

Cil aktivity: Rozvoj senzorickych schopnosti (chut, €ich) a odhaleni anatomického
tajemstvi bobule révy.

1. Senzoricky test (12 min)

Material: 100% Cisté odrudové hroznové mosty (pasterizované,
nealkoholické). Ideélné jeden vzorek z bilych hrozna (napf. Tramin nebo
Muller Thurgau — byvaji velmi aromatické) a jeden z modrych hroznud
(Frankovka).

Postup: Zaci dostanou kelimky se vzorky. Nejdfive zapoji &ich.

Ukol:
o Cich: Co vam ta v(in& pfipomina? (Broskve, med, hrozinky, jahody?)

o Chut: Jak moc je most sladky? Citite na krajich jazyka osvézujici
kyselinku?

o ZAci si zapisuji své dojmy a snazi se uhodnout, ktery most je z bilych a
ktery z ervenych hrozna.

2. Aha-moment: Anatomie bobule (8 min)

Pokus/Ukazka: Ucitel vezme Cerstvy modry hrozen (nebo ukaze na obrazku)
a pfed détmi bobuli rozfizne a vymackne duzinu.

Prekvapeni: Duzina i $tava uvnitf modrého hroznu jsou ¢€iré/bilé.

Vysvétleni: ,Jak je to mozné, kdyZ je ¢ervené vino cervené?“\eSkeré barvivo
(antokyany) je uloZzeno vyhradné ve slupce bobule. Aby bylo vino Cervené,
musi vinaf nechat rozmackané hrozny nékolik dni kvasit i se slupkami, ze
kterych se barva do tekutiny vyluhuje. Pokud by modré hrozny hned vylisoval
a slupky vyhodil, vznikne bilé vino (tomuto postupu se fika klaret).

Vyjimka (Barvirky): Existuji specialni odrudy (napf. Alibernet), které maji
Cervenou i duzinu. Tém se Fika barvirky.



Aktivita 4 — Slechténi: Cesta k odolnosti (20 min)

Cil aktivity: Pochopit rozdil mezi tradi¢nim Slechténim (kfizenim) a genetickou
modifikaci (GMO) a seznamit se s ekologickym fenoménem PIWI odrid.

1. Teoreticky Uvod: Pro¢ musime slechtit? (5 min)

e Problém: Tradi¢ni evropské odrudy (Frankovka, Palava) jsou sice chutové
uzasné, ale jsou hrozné citlivé na nemoci — hlavné na houbové choroby
(plisné jako peronospora a padli). Pokud pfejde v lété teply dést, plisert muze
znicit celou urodu. TradiCni vinice se proto musi béhem roku mnohokrat stfikat
(bud' chemii, nebo v bio rezimu médi a sirou).

« Reseni - PIWI odrady: Z némeckého pilzwiderstandsfahig = odolny vi¢&i
plisnim. Slechtitelé vzali evropskou révu (skvéla chut) a zkFizili ji s divokou
révou z Ameriky nebo Asie (ktera sice nema dobré hrozny, ale je naprosto
imunni vuci plisnim a mrazu).

« Dulezité ujasnéni: Slechténi neni GMO! Slechténi je pfirozené opylovani
StéteCkem — pfeneseni pylu z jednoho kvétu na druhy a ¢ekani na seminko. Je
to proces na 15-20 let. Geneticka modifikace se déla uméle v laboratofi
zasahem do DNA.

2. Workshop: Vinarsky vizionar 2050 (15 min)

« Zadani: Zaci pracuji samostatné nebo ve dvojicich. Maiji za ukol navrhnout,
nakreslit do seSitu/na papir a originalné pojmenovat super-odradu pro rok
2050, kdy bude na Velkopavlovicku jesté vétsi horko a sucho nez dnes.

« Parametry, které musi odrida spliovat (zaci je zakresli formou
"vlastnosti postavy" v pocitacové hre):

1. Odolnost vi€i suchu (napf. extra hluboké kofeny nebo tlusta slupka
listd).

2. Odolnost vii¢i chorobam (PIWI viastnost — listy, na kterych plisen
neuchyti).

3. Chutovy profil (jaké ovoce z ni déti po vylisovani uciti).

5. Reflexe: ,,Odkaz v lahvi“ (10 min)

o Postup: Kazdy Zzak dostane maly listek papiru smotany do ruli¢ky (jako dopis
v lahvi).



o Namét pro zapis: ,Predstav si, Ze tvij vzkaz otevie mlady vinar ve Velkych
Pavlovicich za 50 let (v roce 2076). Kterou odrudu (z téch, co jsme dnes
poznali) bys mu vzkazal, at' za kaZzdou cenu ve mésté zachova a pro¢?* (Déti
Casto piSi: Zachovej André, protoZe vzniklo u nas v Pavlovicich a nikde jinde
na svété nema takovy domov...).

e Zaveér: Vzkazy se symbolicky vlozZi do jedné velké prazdné sklenéné
demizonové lahve ve tfidé a listky z ni vytvofi barevnou mozaiku.

6. Bonusy — propojeni s realitou:

Lokalni zajimavost

Ucitel lekci uzavie hrdym apelem na lokalni historii:

Vite, Zze za touto védou nemusime jezdit do Francie ani do Ameriky? Pfimo tady ve
Velkych Pavlovicich funguje Slechtitelska stanice vinarska jiz od roku 1901
(oslavila uz 125 let svého trvani!).

Byla zaloZena puvodné proto, aby zachranila moravské vinice pfed obavanym
hmyzem msickou révokazem, ktera tehdy sezrala kofeny skoro v celé Evropé. Pravé
zde, na pavlovickych laboratofich a polich, pan Slechtitel Ing. Jaroslav Horak v roce
1960 uspésné zkFizil zminované André. Kdyz jdete kolem Slechtitelky do Skoly, jdete

kolem mista, kde se psala historie evropského vina.

Vyslechténé odriidy s vazbou na Velké Pavlovice

AURELIUS

Pavod a Slechténi

Aurelius je moStova odruda vinné révy (Vitis vinifera), ktera vznikla kfizenim odrud
Neuburské a Ryzulink rynsky a byla vyslechténa Ing. Josefem Veverkou a Ing.
FrantiSkem Zatloukalem. Josef Veverka zahdjil Slechténi v roce 1953 praveé ve
Slechtitelské stanici vinaiské ve Velkych Pavlovicich, odkud v8ak musel v roce 1959
z politickych diivodt odejit. Ve své praci pak pokragoval ve Slechtitelské stanici

v Perné u Mikulova. Do Statni odriidové knihy Ceské republiky byla odriida zapsana
v roce 1983.



Odrada vznikla kfizenim Neuburského a Ryzlinku rynského. Cilem Slechténi bylo
spojit dobré péstitelské vlastnosti s vysokou kvalitou vysledného vina. Aurelius se
nejlépe uplatriuje v teplejSich vinarskych oblastech, kde hrozny spolehlivé vyzravaiji.
Je cenéna pro schopnost dosahovat vysoké cukernatosti hroznl, harmonickou

kyselinu a Siroké moznosti vyroby — od svézich suchych vin az po vina s pfivlastkem.

Charakter vina

Vino z Aurelia byva zlatozluté, s plnou chuti a pfijemnou strukturou. Ve vuni a chuti
se Casto objevuji tony zralého ovoce, medu, lipového kvétu, nékdy také kofeni nebo
jemna mineralnost. Diky vyvazenému pomeéru cukrd a kyselin muze dobfe zrat v

lahvi.

Péstovani
Réva roste stfedné bujné az bujné a poskytuje pravidelné vynosy pfi vhodném
vedeni vinice. Odrida vyZaduje dostatek slunce a nejlepSich vysledkd dosahuje na

kvalitnich vinicich s pfiznivymi pudnimi podminkami, zejména na jizni Moravé.

Vyuziti
Aurelius se pouziva predevsim pro vyrobu jakostnich a pfivlastkovych vin, v€etné
pozdnich sbérl i vybéra z hroznl. Diky své plnosti a aromatické komplexnosti se

hodi k dribezi, smetanovym omackam, zrajicim syrdm i jemné& upravenym rybam.

ANDRE

Pavod a slechténi

André je moStova odruda vinné révy (Vitis vinifera), ktera byla vySlechténa ve
Slechtitelské stanici vinafské ve Velkych Pavlovicich na Bfeclavsku kfiZzenim

odrtid Frankovka a Svatovavfinecké. Slechténi zagalo v roce 1961 a uznano bylo v
roce 1980. Slechtitelem odridy byl Ing. Jaroslav Horak. Byla vy$lechténa na Moravé
a své jméno ziskala na poCest vyznamného vinafe a pedagoga Christiana Carla
Andrého. Je povazovana za jednu z nejvyznamnéjSich ¢eskych novoslechténych

mostovych odrud.



Charakter vina
Vino z odridy André ma obvykle tmavé rubinovou az granatovou barvu, vysSi obsah
Svestek, ostruzin, viSni, nékdy doplnéné kofenitosti nebo jemnymi ¢okoladovymi a

dubovymi tony pfi zrani v sudech. Diky své struktufe dobfe snasi archivaci.

Péstovani

André prospiva zejména v teplejSich vinafskych oblastech, kde dokaze spolehlivé
vyzrat. Réva poskytuje hrozny s dobrou cukernatosti a intenzivnim zabarvenim, coz z
ni ¢ini oblibenou odradu pro vyrobu kvalitnich ¢ervenych vin. NejCastéji se péstuje na

jizni Morave.

Vyuziti a vyznam

André se pouziva pfedevsim pro vyrobu odradovych €ervenych vin, ale muze se
uplatnit i v cuvée, kde pfispiva hlubokou barvou a vyraznou strukturou. Pfestoze neni
ve svété tak rozSifena jako mezinarodni odridy, pfedstavuje vyznamnou soucast

Ceského vinafského dédictvi a patfi mezi charakteristické moravské odrady.

PALAVA

Plvod a Slechténi

Palava (zkratka Pa) je Ceska mosStova odruda révy vinné (Vitis vinifera), uréena k
vyrobé bilych vin, ktera vznikla kfizenim odrid Tramin ¢erveny a Muller Thurgau.
Odrada byla (podobné jako odrada Aurelius) vySlechténa Ing. Josefem Veverkou,
ktery jeji Slechténi zahajil v roce 1953 ve Slechtitelské stanici ve Velkych

Pavlovicich a pozdéji v ném pokracoval v Perné. Jméno dostala podle chranéné
krajinné oblasti Palava a dnes je jednou z ikon moravského vinarstvi. Palava je
Ceska mostova odruda révy vinné vyslechténa pro vyrobu aromatickych bilych vin.
Patfi k nejznaméjSim domacim odrlidam a je cenéna pro vyraznou vuni, plnéjsi chut

a schopnost poskytovat kvalitni vina od suchych az po sladké pfivlastkové styly.

Charakter vina



Vina z Palavy jsou znama intenzivni aromatikou. Casto pfipominaji raze, kvéty,
citrusy, li€i nebo kofeni, zatimco v chuti byvaji plna, extraktivni a s jemnou
kofenitosti. Diky vy$Simu obsahu pfirodnich cukrd se odriida vyborné hodi také pro

pozdni sbéry a vybéry z hroznu.

Péstovani
Nejlépe se ji dafi v teplejSich vinarskych oblastech, zejména na jizni Moravé.
VyZaduje dostatek slunce, aby se pIné rozvinulo jeji typické aroma, a pfi vhodnych

podminkach poskytuje pravidelné vynosy i vysokou kvalitu hroznu.

Vyznam
Palava patfi mezi nejuspésné;jSi Ceské novodobé odriidy. Oblibena je jak mezi vinafi,
ktefi ocenuji jeji aromaticky potencial, tak mezi milovniky vina hledajicimi vyrazna

bila vina s bohatou vini a harmonickou chuti.



PRACOVNI LIST AMPELOGRAFA (Pro kazdou skupinu)

Jména badatelt v tymu:

Ukol: Prozkoumejte tfi zahadné listy oznagené &isly 1, 2 a 3. Pomoci pfilozeného uréovaciho kli¢e a napovédy odhalte, které
odridé kazdy list patfi.

TABULKA PRO VASE POZOROVANI:

Rapikovy vyfez (Otevieny

Cislo Clenitost listu (Kolik L Barva zilek a fapiku (Zelena, VAS ODHAD
. . e tvar U/V, nebo uzaviené . o A .

vzorku ma laloku / vyrezu?) ocko?) nebo ¢ervenalfialova?) ODRUDY

Vzorek 1

Vzorek 2

Vzorek 3



ZJEDNODUSENY URCOVACI KLIiC (Napovéda):

« FRANKOVKA (Mistni kralovha — modra odrida):
o List: Velky, pevny, skoro kulaty. Je malo vykrajovany (bud nema laloky skoro vabec, nebo ma jen 3 nevyrazné).

o Znaky: Hlavni Zilky na listu jsou hned u stopky vyrazné tmavé éervené az fialové. Rapikovy vyfez u stopky je
otevreny, ve tvaru Sirokého pismene U.

« RYZLINK RYNSKY (Kral bilych vin):

o List: Stfedné velky, velmi drsny na dotek (ma vrascity povrch jako zmackany papir). Je pétilaloény (vypada trochu
jako ruka s péti prsty), vyfezy jsou stfedné hlubokeé.

o Znaky: Rapikovy vyfez u stopky je iplné uzavieny — okraje listu se pfes sebe pfekryvaji a tvofi malé uzaviené o¢ko
(dirku). Rapik je &isté zeleny.

« MULLER THURGAU (Svézi bila odriida):

o List: Stfedné velky, ale velmi hluboce vykrajovany (ma 5 jasné oddélenych dlouhych lalokt). Okraje listu jsou ostfe
zubaté (jako pila).

o Znaky: Rapikovy vyfez je Siroce otevieny do tvaru pismene V. Cely list i Zilky jsou svétle zelené, bez jakéhokoliv
naznaku Cervené barvy.



