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Základní informace o programu 

Místo realizace: školní učebna + vinohrad nebo školní zahrada 

Cílová skupina: žáci 6.–9. třídy ZŠ 

Délka programu: 90–120 minut 

Forma: kombinace výkladu, experimentu, práce ve skupinách a terénního pozorování 

 

 

Cíle programu 

 

Vzdělávací cíle 

Žák vysvětlí, proč je půda důležitá pro pěstování vinné révy, popíše základní složky půdy, 

rozpozná rozdíly mezi typy půd, chápe vztah mezi půdou, krajinou a kvalitou hroznů 

 

Environmentální cíle 

Žák pochopí význam ochrany půdy, uvědomí si rizika eroze a degradace půdy, pozná 

principy šetrného hospodaření ve vinohradech. 

 

Kompetence 

Pozorování a experimentování, spolupráce ve skupině, kritické myšlení o vztahu člověk 

– krajina. 

 

 

Vazba na RVP ZV 

 

Program podporuje oblasti: 

 

Člověk a příroda - přírodopis (ekosystémy, půda) 

 

Člověk a svět práce - práce v zemědělství 

 

Environmentální výchova - vztah člověka k prostředí, ekosystémy, lidské aktivity                  

a problémy životního prostředí 

 



I. 

PŮDA  

 

Půda – Živý archiv historie 

Klíčová myšlenka: „Půda není jen hlína, je to živý organismus a filtr. Půda není jen držák 

na kořeny, je to filtr, zásobárna energie a paměť krajiny.“ 

 

Info: Velkopavlovická vinařská oblast stojí na spraši. Spraš je tzv. eolický (větrný) 

sediment. Vznikala v dobách ledových, kdy byla krajina bez lesů a silné větry vyfoukávaly 

prach z předpolí ledovců. Je extrémně jemná, bohatá na vápník a minerály. To dává 

vínům z této oblasti jejich typickou plnost a kořenitost. 

o Vápník: Spraš obsahuje hodně uhličitanu vápenatého. Vápník v půdě 

funguje jako „most“ mezi částečkami jílu a humusu, díky čemuž je půda 

drobivá a neslévá se. Pro révu je vápník klíčový pro pevnou slupku hroznů 

a odolnost vůči chorobám. 

o Absorpční kapacita: Spraš dokáže výborně vázat živiny, které pak réva 

postupně odebírá. 

Perlička: Na Velkopavlovicku máme místy až 30 metrů hluboké sprašové vrstvy. To 

znamená, že pod našima nohama leží desetitisíce let historie. Kdybyste kopali dost 

hluboko, mohli byste teoreticky narazit na kosti mamuta, které spraš zakonzervovala. 

Na co se žáci ptají: „Proč jsou většinou vinohrady na kopci?“ – Odpověď: Kvůli slunci, 

ale také kvůli mrazu (studený vzduch stéká do údolí, na kopci je tepleji) a odvodnění. 

Na co se žáci ptají: „Proč jsou někde ve vinohradu vidět bílé kamínky?“ – Odpověď: To 

je vápencové podloží nebo tzv. půdní čočky. Jsou to místa, kde je vápník extrémně 

koncentrovaný a dává vínu minerální, slanou dochuť. 

Vtipná vsuvka: „Réva je vlastně takový geologický detektiv. Skrze chuť hroznů nám 

podává zprávu o tom, jaké kameny a minerály leží hluboko v zemi, kam se nikdo z nás 

nepodívá.“ 

 

PŮDA – Tekuté písky a hlubinní potápěči 

Klíčová myšlenka: „Vinohrad je jako ledovec – to nejzajímavější a nejdůležitější se 

skrývá hluboko pod hladinou země.“ 

 

Info: Tato myšlenka pomáhá žákům pochopit, že nadzemní část keře (kterou vidí) je plně 

závislá na gigantickém „stavebním stroji“ v podzemí. Čím je půda (spraš) hlubší a 

drobivější, tím hlouběji může réva vyslat své „průzkumníky“ pro vodu a minerály. Spraš 

je za sucha velmi pevná, ale jakmile se nasytí vodou, ztrácí soudržnost. To je důvod, proč 

u nás ve vinohradech hrozí při velkých deštích sesuvy půdy. Kořeny révy zde fungují jako 



přírodní kotvy, které svah drží pohromadě. Spraš, na které stojí Velké Pavlovice, je „prach 

z doby ledové“. Když u nás foukal silný vítr, přinášel jemný prach z Alp a severu. Tento 

prach se usazoval miliony let a vytvořil vrstvy silné až desítky metrů. Říká se, že každý 

metr hloubky chutná trochu jinak. 

Perlička: Víte, že kořeny staré révy jsou jako „hlubinní potápěči“? Zatímco pšenice nebo 

tráva koření pár desítek centimetrů, réva se dokáže provrtat skrz spraš až do hloubky 15 

metrů (to je výška čtyřpatrového paneláku!). Díky tomu „pije“ vodu, která tam napršela v 

době, kdy vaši rodiče chodili do školy. 

Vtipná vsuvka: „Představte si, že byste měli brčko dlouhé 15 metrů a museli jím pít 

limonádu ze sklepa – réva to dává levou zadní!“ 

Vtipná vsuvka: „Kdybychom révu vytáhli ze země i s kořeny, vypadala by jako obrovská 

chobotnice s malou čepicí listů. Nad zemí vidíme jen zlomek toho, co tenhle rostlinný 

potápěč skutečně dokáže.“ 

 

 

Obr. Shutterstock 



II. 

VODA  

 

Voda - Strategie přežití 

Klíčová myšlenka: „Voda je vzácnost, musíme ji v krajině zpomalit.“ 

 

Info: Réva je xerofyt (suchomilná rostlina). Má schopnost uzavřít průduchy na listech, 

aby se neodpařovala voda. Její kořeny dokážou vyvinout obrovský sací tlak, aby vytáhly 

vlhkost i z téměř suché země. 

Na co se žáci ptají: „Může réva uschnout?“ – Odpověď: Mladá sazenice ano (má krátké 

kořeny), starý keř téměř nikdy, ten spíše „vypne“ produkci hroznů, aby přežil on sám. 

Réva je chytrá. Aby vytáhla vodu ze spraše i v srpnu, kdy neprší, dokáže v buňkách svých 

kořenů zvýšit koncentraci cukrů a minerálů. Tím vytvoří silný „osmotický hlad“ (podtlak). 

Voda v půdě je pak „přitažena“ do kořene prostě proto, že fyzika chce vyrovnat rozdíl v 

hustotě. 

Vtipná vsuvka: „Réva je jako špičkový sportovec v klimatizovaném dresu. I když venku 

pálí slunce, ona si uvnitř svých listů udržuje provozní teplotu, zatímco tráva pod ní už 

dávno 'hodila ručník do ringu' a uschla.“ 

 

VODA – Rostlinná klimatizace 

Klíčová myšlenka: „Réva se nepotí proto, aby vodu ztrácela, ale aby se v horku 

neuvařila.“ 

 

Info: Réva má fascinující mechanismus turgoru (vnitřního tlaku). Když má vody dost, 

buňky jsou napnuté jako nafouknutý balónek. Jakmile voda dojde, listy „zvadnou“ – to ale 

není smrt, ale obranný manévr, jak zmenšit plochu, na kterou svítí slunce. 

Perlička: Réva je mistryně v recyklaci. V noci, když je chladno, vytahuje vodu z hloubky 

a „skladuje“ ji v horních vrstvách kořenů, aby ji měla ráno hned po ruce, než vyjde pálivé 

slunce. Víte, že zdravý vinohrad dokáže v létě snížit teplotu okolního vzduchu o několik 

stupňů? Zatímco na betonové cestě v Pavlovicích byste si mohli usmažit vajíčko, uvnitř 

hustě olistěného vinohradu bude díky neustálému odpařování vody příjemné mikroklima. 

Vtipná vsuvka: „Víte, kolik vody vypotí hektar vinohradu za horký den? Je to skoro tolik, 

co by stačilo na napuštění menšího zahradního bazénu. Vinohrad je vlastně obrovská 

přírodní klimatizace, která ochlazuje Velkopavlovickou oblast.“ 

 

Info: Co je osmóza v rostlinné buňce? 



Osmóza je v podstatě pohyb vody přes polopropustnou blánu (membránu) z místa, kde 

je voda „čistší“ (méně rozpuštěných látek), do místa, kde je „hustší“ (více cukrů nebo 

solí). 

Tři stavy, které mohou v buňce nastat: 

1. Turgor (Plně nasycená buňka) - stav napjatosti. 

Děj: Voda proudí dovnitř buňky. Buňka se nafoukne jako balónek a tlačí na 

pevnou buněčnou stěnu. Díky tomu réva stojí rovně a listy jsou pevné. 

Lektorský příměr: „Jako když čerstvě nafoukáte pneumatiku u kola.“ 

2. Plazmolýza (Zvadlá buňka) - Ztráta napětí. 

Děj: Pokud je v půdě extrémní sucho (nebo příliš mnoho soli), voda začne 

unikat z buňky ven. Vnitřek buňky se smrští a odlepí od stěny. 

Následek: Listy změknou a svěsí se – rostlina vadne. 

3. Rovnováha 

Děj: Voda proudí dovnitř i ven stejně rychle. Buňka není ani napnutá, ani 

splihlá. 

 

Lektorský tip na pokus - domácí úkol pro žáky: 

„Vezměte si dvě kolečka okurky nebo brambory. Jedno dejte do čisté vody, druhé hodně 

osolte. Za hodinu bude to ve vodě tvrdé (turgor), a to v soli bude hadrovité a měkké 

(plazmolýza). Přesně takhle bojuje réva o vodu.“ 

 

 

 

Obr. Getty Images 



 

 

VODA – Hydraulika a úsporný režim 

Klíčová myšlenka: „Rostlina je jako vodní pumpa poháněná sluncem.“ 

 

Info: Réva využívá proces zvaný osmóza. Aby vytáhla vodu z vyprahlé země, musí v 

kořenech vytvořit vyšší koncentraci látek než je v okolní půdě. 

o Průduchy (Stomata): Jsou to mikroskopické otvory na spodní straně listů. 

Réva je umí zavřít během milisekund, pokud ucítí horký suchý vítr. Tím 

zastaví odpařování, ale zároveň tím zastaví i fotosyntézu (protože do listu 

neproudí CO2). Je to tedy obchod: „Buď budu růst, nebo přežiju.“ 

Perlička: Víte, že réva v noci „pláče“? Na jaře, když se provádí řez a začne proudit míza, 

z ran odkapává tekutina (slzení). Vinaři říkají, že réva pláče radostí, že končí zima. Tato 

tekutina je tak čistá a plná minerálů, že si ji dříve ženy natíraly na obličej jako pleťovou 

vodu. 

Vtipná vsuvka: „Představte si, že byste v létě nesměli pít, dokud si nevykopete vlastní 

studnu hlubokou jako panelák. Réva to dělá každý den a u toho ještě vypadá elegantně.“ 

 

 

Obr. Shutterstock 



III. 

BIODIVERZITA 

 

Biodiverzita - Přirození spojenci 

Klíčová myšlenka: „Čím více druhů ve vinici, tím méně práce pro vinaře.“ 

 

Info: Nejdůležitějším spojencem je Typhlodromus pyri (dravý roztoč). Vinaři ho 

„vysazují“ pomocí plstěných pásků. Sežere škodlivé roztoče a vinař nemusí používat 

chemii (akaricidy). 

Na co se žáci ptají: „Proč jsou v řádcích kytky, vypadá to jako nepořádek?“ – Odpověď: 

To není plevel, ale záměrná směs (biopásy), která krmí včely a vrací dusík do půdy (např. 

vikev). 

Lektorský tip: Pokud nenajdete v terénu hmyz, zaměřte se na „pobytové znaky“ – 

okousané listy, chodbičky v zemi, pavučiny. 

 

Biodiverzita – Vinařská ochranka 

Klíčová myšlenka: „Příroda nepotřebuje postřiky, pokud má dostatek ubytovacích 

kapacit pro své dravce.“ 

 

Info: Tato myšlenka vysvětluje princip biologického boje. Škůdce (jako jsou svilušky nebo 

hraboši) není nutné hubit chemií, pokud vytvoříme podmínky pro jejich přirozené 

nepřátele. Vinohrad s budkami, hmyzími hotely a kamennými zídkami je vlastně 

„opevněná základna“ pro tuto ochranku. 

Info: Biodiverzita nefunguje jen jako ochrana, ale i jako zdravotní služba. Například 

sýkory koňadry v době krmení mladých posbírají ve vinici tisíce housenek a larev. Dravý 

roztoč zase funguje jako „neustálý filtr“ – jakmile se objeví první škůdce, on už je na místě 

a situaci vyřeší dřív, než si toho vinař vůbec všimne. 

Info: Dravý roztoč (Typhlodromus pyri) je pro vinaře ceněn víc než zlato. Je to kanibal – 

když nemá co žrát (škodlivé roztoče), klidně sežere své příbuzné, jen aby přežil a hlídal 

vinici dál. 

Perlička: Na Velkopavlovicku můžete potkat VIP hosta - ještěrku zelenou. Je to naše 

největší a nejkrásnější ještěrka (vypadá jako malý dinosaurus). Miluje kamenné zídky ve 

vinohradech. Je to takový indikátor kvality – pokud ji ve vinohradu potkáte, je to certifikát 

čistoty, který je cennější než jakákoliv nálepka na láhvi. Ještěrky totiž milují teplo 

vyhřátých sprašových svahů a hojnost hmyzu v neošetřovaných meziřádcích. Znamená 

to, že vinař nepoužívá drsné jedy, protože ještěrky jsou na chemii extrémně citlivé. 



Vtipná vsuvka: Dravý roztoč je takový malý James Bond vinice. Má licenci zabíjet 

škůdce, pracuje 24 hodin denně, nepotřebuje výplatu a na rozdíl od postřiku mu nevadí, 

když fouká vítr. Jediné, co za to chce, je, abyste ho nepostříkali chemií a nechali ho v 

klidu pracovat. 

Pojem: Ekosystémová služba. Co nám příroda dává zadarmo? Např. včely opylují, 

slunéčka požírají mšice... 

 

BIODIVERZITA – Ekologická rovnováha 

Klíčová myšlenka: „Monokultura je slabá, pestrost je odolná.“ 

 

Info: Biopásy (zelené řádky) nejsou jen pro okrasu. 

o Fixace dusíku: Rostliny jako vikev nebo jetel mají na kořenech hlízkové 

bakterie, které umí brát dusík ze vzduchu a „pumpovat“ ho do země. Je to 

přírodní hnojivo zdarma. 

o Potravní řetězec: Pokud má predátor (např. slunéčko nebo zlatoočka) kde 

bydlet v zimě (v trávě), na jaře zaútočí na škůdce mnohem dříve, než se 

stihnou přemnožit. 

Perlička: Ve vinicích na Velkopavlovicku můžete potkat dudka chocholatého. Je to 

jeden z nejkrásnějších ptáků u nás a miluje velké brouky, kteří žijí v ekologických vinicích. 

Dudek je důkazem, že vinohrad je zdravý lesostepní ekosystém, ne chemická továrna. 

Vtipná vsuvka: „Víte, proč vinaři dávají do vinohradů ta dřevěná 'T'? Není to anténa na 

Wi-Fi pro špačky. Je to 'sedátko pro líné dravce'. Poštolka tam sedí, kouká a čeká, až se 

pohne hraboš. Je to vlastně biologický dron bez baterek.“ 

 

 

IV. 

ODRŮDY 

 

DNA Velkopavlovicka 

Klíčová myšlenka: „Odrůda je výsledek staletí výběru a práce šlechtitelů.“ 

 

Info: Jak odrůda přijde ke svému jménu? 

Když se narodí nová odrůda (úspěšným křížením), má nejdříve jen pracovní kód, např. 

PE-4/15. S tím by ale v restauraci nikdo neuspěl. Šlechtitel pak volí jméno podle několika 

strategií: 

1. Geografické názvy (Místní patriotismus) 



Je to nejčastější způsob, jak vzdát hold kraji, kde odrůda vznikla nebo kde se jí daří. 

• Pálava: Vyšlechtěna ve Velkých Pavlovicích, pojmenována podle blízké chráněné 

krajinné oblasti, jejíž silueta dominuje obzoru. Zní to vznešeně a místně. 

• Děvín: Slovenský kříženec pojmenovaný podle slavného hradu nad soutokem 

Dunaje a Moravy. 

• Moravia (Agni, Ariane): Často se v názvech objevuje odkaz na Moravu jako 

region. 

2. Pocta osobnostem (Historické pomníky) 

Odrůda se stává „živým památníkem“. 

• André: Jak už víme, poctili jsme tím Christiana Carla Andrého. 

• Blauburger: Pojmenováno po šlechtiteli (Dr. Zweigelt se také podepsal pod 

odrůdu Zweigeltrebe). 

• Aurelius: Odkaz na římského císaře Marca Aurelia, který povolil pěstování révy 

na našem území (zrušil zákaz jejího šíření mimo Itálii). 

3. Latinské a „vědecké“ názvy (Moderní PIWI odrůdy) 

Nové odolné odrůdy často dostávají jména, která znějí mezinárodně a moderně. 

• Hibernal: Z latinského hibernus (zimní). Název napovídá, že odrůda je odolná, 

„otužilá“ a zvládne i drsnější podmínky. 

• Solaris: Z latinského sol (slunce). Naznačuje, že hrozny brzy dozrávají a 

„nasávají“ letní slunce (má vysokou cukernatost). 

• Merzling nebo Saphira: Často zní skoro jako názvy drahokamů nebo planet. 

4. Marketing a libozvučnost (Aby to lidem chutnalo už podle názvu) 

Šlechtitelé dnes přemýšlejí, jak se slovo bude vyslovovat cizincům a jaké emoce 

vyvolá. 

• Muškát moravský: Původně se jmenoval MOPR (zkratka rodičů MOdrý Portugal 

a PRachtatalské). Uznejte, že Muškát zní mnohem lákavěji než „Mopr“. 

• Cabernet Cortis / Cabernet Blanc: Využívá se síly známého jména (Cabernet), 

ke kterému se přidá přídomek, aby lidé věděli, co mají v číši čekat. 

5. Romantika a fantazie 

• Irsai Oliver: Pojmenováno podle syna šlechtitelova přítele (Oliver Irsai se narodil 

v roce 1930). 

• Neronet: Název evokuje temnou, sytou barvu (jako antický Nero), protože jde o 

„barvířku“ (víno s červenou dužinou). 

Perlička pro žáky: „Představte si, že vyšlechtíte odrůdu, která chutná po gumových 

medvídcích a přežije i na severním pólu. Jak byste ji pojmenovali vy? Podle své první 

lásky? Podle oblíbeného YouTubera? Nebo podle vaší ulice? Jméno odrůdy je to, co 



přežije staletí – André tu s námi bude nejspíš i za 200 let, zatímco naši dnešní influenceři 

už budou dávno zapomenuti.“ 

 

Aktivita pro žáky: V Badatelském deníku mají úkol navrhnout vlastní odrůdu. Teď už 

vědí, že vymyslet jméno je polovina úspěchu. Nechte je zdůvodnit, proč zvolili právě 

ten který název. 

 

 

ODRŮDY – Šlechtitelské „Rande naslepo“ 

 

Info: Šlechtění není žádné čarování v laboratoři. Je to mravenčí práce. Musíte vzít pyl z 

jedné odrůdy (třeba Frankovky) a ručně jím opylit květ druhé odrůdy. Pak čekáte roky, 

než z vyrostlého semínka bude keř, který poprvé zarodí, abyste zjistili, jestli to chutná k 

světu. 

Perlička: Odrůda André je pojmenovaná po Christianu Carlu Andrému, který v Brně 

založil první spolek pro šlechtění ovoce na světě! Takže Velké Pavlovice jsou světové 

centrum historie šlechtění. 

Vtipná vsuvka: „Víte, proč se Pálava jmenuje Pálava? Protože vznikla v nedalekých 

Velkých Pavlovicích a na Pálavu je odtud krásně vidět. Je to taková celebrita mezi 

odrůdami – voní jako drahý parfém a holky ji milují (protože je sladká).“ 

 

 

ODRŮDY – Genetika a trpělivost 

Klíčová myšlenka: „Šlechtitel je umělec, který maluje s geny.“ 

 

Info: Ampelografie je věda o určování odrůd. Vychází z faktu, že každá odrůda má 

unikátní tvar listu, hustotu ochlupení a barvu oček (poupat). 

o Křížení: Například André vzniklo spojením Frankovky (dává strukturu a 

kyselinu) a Svatovavřineckého (dává barvu a ovocnost). Je to jako v 

kuchyni – smícháte dvě ingredience, abyste dostali novou chuť. 

Perlička: Víte, že téměř všechny evropské odrůdy (včetně těch v V. Pavlovicích) jsou 

„kyborgové“? Musí být naroubované na americké podnože. Proč? Protože koncem 19. 

století napadl Evropu škůdce mšička révokaz, který sežral kořeny evropské révy. 

Americké odrůdy jsou proti němu imunní, tak je používáme jako „nohy“ a na ně 

nasazujeme naše chutné „hlavy“. 

Vtipná vsuvka: „Šlechtění nové odrůdy trvá 20 až 30 let. To znamená, že když dneska 

šlechtitel skříží dvě rostliny, výsledek ochutnáte, až budete mít vlastní děti v deváté třídě. 

Je to práce pro lidi, co nikam nespěchají.“ 



 

 

V. 

UDRŽITELNOST  

 

Udržitelnost - Etika a peníze 

Klíčová myšlenka: „Každý nákup je hlasováním o tom, jak bude naše krajina vypadat.“ 

 

Info: Integrovaná produkce (IP) je „zlatá střední cesta“. Není to úplné BIO, ale chemie se 

používá jen v nejnutnějším případě podle signalizace. Většina vinařů na Velkopavlovicku 

v IP hospodaří. 

Na co se žáci ptají: „Proč se víno dává do skla, není plast lehčí?“ – Odpověď: Sklo je 

inertní (nepouští do vína pachy) a je 100% recyklovatelné. Plast víno dlouhodobě 

neuchová. 

Lektorský tip: Buďte připraveni na debatu o ceně. Žáci 9. tříd už vnímají ekonomiku. 

Vysvětlete, že levné víno z dovozu (krabicové) často dotuje planeta svou uhlíkovou 

stopou. 

 

Udržitelnost - Budoucnost v bublinkách 

 

Info: Resveratrol. To je látka, kterou réva tvoří, aby se bránila stresu a plísním. Nejvíc jí 

je ve slupkách modrých hroznů. Vědci zjistili, že pro lidi je to extrémně zdravý antioxidant. 

Takže „zobání“ modrých hroznů nám vlastně prodlužuje život. 

Perlička: Ve Francii už některé luxusní značky vyrábějí z vinného odpadu (jadýrek a 

slupek) luxusní krémy na obličej nebo dokonce „vinnou kůži“ (veganská alternativa kůže 

na kabelky). 

Vtipná vsuvka: „Když si koupíte víno z Chile, které k nám jelo lodí přes půl světa, 

vypustilo tolik CO2, jako byste jeli autem z Pavlovic do Prahy a zpět. Není lepší si zajít 

pro mošt k sousedovi přes ulici pěšky?“ 

 

Udržitelnost - Budoucnost krajiny 

Klíčová myšlenka: „Udržitelnost není móda, ale nutnost pro zachování života v regionu.“ 

 

Info: Integrovaná produkce (IP) využívá tzv. prahy škodlivosti. Vinař nestříká 

„preventivně v pondělí“, ale jde do vinice, spočítá škůdce a stříká, až když jich je moc. 



Používá k tomu meteostanice a počítačové modely, které předpovídají šíření plísní podle 

vlhkosti listu. 

Info: Resveratrol v hroznech je vlastně „imunitní systém“ rostliny. Čím víc musí réva 

bojovat s nepřízní (sucho, vítr), tím víc ho tvoří. Takže z drsných podmínek 

Velkopavlovicka paradoxně vznikají ty nejzdravější hrozny. 

Perlička: Z vinného kamene (krystalky, které někdy najdete na dně láhve) se vyrábí 

prášek do pečiva. Takže bábovka od babičky může mít společný původ s pavlovickým 

vinohradem. 

Vtipná vsuvka: „Když pijete místní mošt, vlastně recyklujete sluneční energii z loňského 

léta, která byla uložena do bobulí přímo tady za humny. Žádná baterie není tak chutná 

jako hrozen.“ 

Metodický tip pro lektora - práce s emocemi: Když mluvíte o udržitelnosti, ptejte se 

žáků: „Chcete, aby tady za 50 let pořád byly vinohrady, nebo jen betonové haly a suchá 

step?“ To v nich probouzí lokální patriotismus. Velké Pavlovice nejsou jen tečka na mapě, 

je to unikátní zahrada, o kterou se musí někdo starat. 

 

 

VI. 

AKTIVITY - souhrn 

 

Aktivita 1: Kde je voda? 

Práce s mapou – Žáci hledají na mapě srážek ČR oblast Velkých Pavlovic, zjišťují, do 

jaké patří srážkové oblasti. 

Diskuse – Kolik litrů vypije jeden keř révy za den? (V horku až 2-5 litrů). Kde tu vodu bere, 

když v létě tři týdny neprší? (Kořeny z hloubky. Dobrý je příklad pro představu roztáhnout 

motouz v délce 10 metrů.) 

Pomůcky – srážková mapa ČR 

 

Aktivita 2: Vinice není jen réva 

Brainstorming: Žáci vypisují, co všechno (kromě révy) ve vinohradu žije. 

Příběh monokultury: Učitel vysvětlí rozdíl mezi „mrtvým“ vinohradem (stříkaný herbicidy, 

holá zem) a „živým“ vinohradem (kvetoucí byliny, bzukot hmyzu). 

Příběh dvou vinohradů: Život vs. Sterilita 

Klíčová myšlenka: Monokultura je křehký domeček z karet, který drží pohromadě jen 

chemie. Biodiverzita je pevná síť, která se opravuje sama.“ 

A. „Mrtvý“ vinohrad: Krása, která klame 



Vzhled: Mezi řádky je jen holá, udusaná hlína (často šedivá nebo nažloutlá). Nikde 

ani stéblo trávy, žádný květ. 

Odborné pozadí (Monokultura): Monokultura znamená pěstování pouze jednoho 

druhu na velké ploše. V přírodě nic takového neexistuje. Aby takový vinohrad přežil, 

musí vinař používat herbicidy (hubiče plevele). 

Důsledky: 

Eroze: Když přijde bouřka, voda nemá co brzdit. Odnáší nejcennější horní vrstvu 

půdy (humus) pryč. 

Hladomor pro hmyz: Včely, čmeláci a motýli zde nenajdou ani kapku nektaru. Je to 

pro ně „zelená poušť“. 

Betonový efekt: Půda bez kořenů bylin nedýchá. Je udusaná traktory a voda se do 

ní nevsakuje, jen po ní steče. 

B. „Živý“ vinohrad: Funkční chaos 

Vzhled: Mezi řádky kvetou byliny (vikev, jetel, svazenka, hořčice). Slyšíte 

bzukot, vidíte pohyb v trávě. 

Odborné pozadí (Polymerace krajiny): Vinař zde záměrně vysévá směsi 

rostlin. Každá má svůj úkol: 

Vikev a jetel: Jsou to „živé továrny na hnojivo“ (poutají dusík). 

Hlubokokořenící byliny: Rozrušují udusanou půdu a dělají cestu vodě (přírodní 

vrtáky). 

Důsledky: 

Samoregulace: Žijí zde draví roztoči a pavouci, kteří žerou škůdce. Vinař ušetří 

za postřiky. 

Chlazení: Odpařování vody z bylin ochlazuje celý vinohrad (bioklimatizace). 

 

 

 

 

 

Porovnávací tabulka pro lektora 

Vlastnost Mrtvý vinohrad (Monokultura) Živý vinohrad (Biodiverzita) 

Vztah k 

vodě 
Voda odtéká pryč a bere půdu. Půda funguje jako houba, vodu drží. 



Vlastnost Mrtvý vinohrad (Monokultura) Živý vinohrad (Biodiverzita) 

Náklady Vysoké výdaje za chemii a naftu. 
Příroda dělá velkou část práce 

zdarma. 

Zdraví révy 
Réva je „na kapačkách“ (umělá 

hnojiva). 

Réva je odolnější díky přirozené 

imunitě. 

Vůně a zvuk Ticho a zápach nafty/postřiku. 
Bzukot hmyzu a vůně kvetoucích 

bylin. 

 

V exteriéru: Detektivní pátrání 

- Nechte žáky na 5 minut rozběhnout do vinohradu s úkolem: 

- Najdi 3 různé barvy květů. (Pokud je nenajdou, jsou v monokultuře). 

- Poslouchej 30 sekund se zavřenýma očima. (Slyšíš hmyz, nebo jen vítr/auta?). 

V interiéru: Zamyšlení 

- Představte si, že byste museli žít v místnosti, kde je jenom jedna jediná věc k jídlu 

– třeba suché rohlíky. Žádné vitamíny, žádná změna. Přesně tak se cítí příroda v 

monokultuře. Živý vinohrad je pro ni jako all-inclusive raut v luxusním hotelu, kde 

si každý najde to své.“ 

 

 

Aktivita 3 – Bio-detektivové v terénu  

Terénní průzkum: Žáci se rozdělí do skupin a dostanou „pátrací arch“: 

1. Botanici: Najděte 3 druhy rostlin v meziřádku (vikev, jetel, divizna...). 

2. Entomologové: Odchyťte do kelímku hmyz a určete, zda má křídla/krovky. 

3. Ornitologové: Pozorujte dravce nad vinicí nebo hledejte hnízda. 

Důležité: Všechno živé se po určení vrací zpět do přírody! 

Pomůcky: pátrací arch, tužka, průhledný kelímek 

 

 

Aktivita 4 – Hra: Potravní pyramida vinice  

Role-play: Žáci dostanou kartičky (Slunce -> Réva -> Sviluška -> Dravý roztoč -> Sýkorka 

-> Poštolka). 

Úkol: Seřadit kartičky tak, aby vytvořily řetězec. 



Zásah shůry: Učitel (jako „špatný hospodář“) odstraní dravého roztoče (vyhuben chemií). 

Žáci pozorují, co se stane se zbytkem řetězce (přemnožení škůdců, úhyn ptáků). 

Pomůcky: kartičky 

 

Aktivita 5 – Pomocníci vinaře  

Představení konkrétních opatření: 

Bylinné směsi: Proč vinaři sejí směsi pro včely? (Zlepšení půdy a pastva pro hmyz). 

Hmyzí hotely a zídky: Kde bydlí samotářské včely a ještěrky? (Typická ještěrka zelená na 

Velkopavlovicku). 

Berličky pro dravce: Dřevěná „T“ ve vinici. Proč tam sedají dravci? (Loví hraboše, kteří 

okusují kořeny). 

Pomůcky: obrázky bylinných směsí, obrázky hmyzích hotelů a zídek, obrázky T ve vinici 

 

 

 

VIII. 

REFLEXE 

 

Reflexe zábavnější formou: 

2. Žák si nakreslí pyramidu a do ní dopíše alespoň tři klíčová slova z bodu o půdě: 

základna - co tvoří půdu, střed - co půdě škodí, vrchol - proč je půda důležitá 

3. Žák vyjmenuje alespoň dvě věci/informace, které je překvapily. 

4. Žák definuje jednu věc, kterou může sám ovlivnit. 

 

Závěrečná reflexe: 

Mít připravené papírové kartičky ve tvaru kapky. Každý žák na ní napíše jednu věc, kterou 

si myslí, že může vinař udělat, aby v krajině zůstalo více vody. Kapky se pak nalepí na 

společný plakát a udělá se společné shrnutí myšlenek. 

 

 

 

 

 

 



VIII. 

RŮZNÉ  

 

Bezpečnost a etika při programu 

1. Alergie: Pozor na bodavý hmyz při terénním průzkumu a na pylové alergie. 

2. Alkohol: Striktně oddělujte téma „vinařství jako zemědělství a krajinotvorba“ od 

„konzumace alkoholu“. Používejte výhradně hroznový mošt nebo hrozny. 

3. Respekt k majetku: Učte žáky, že do vinohradu se nechodí bez dovolení a hrozny 

se netrhají (jsou to plody práce někoho jiného). 

 

 

Tip pro lektora: Jak „prodat“ teorii 

• Zapojte mobily: „Schválně, kdo najde na Google Maps nejstrmější vinohrad ve 

Velkých Pavlovicích?“ 

• Soutěž v hmatu: Nechte žáky zavřít oči a dejte jim do ruky spraš a pak zahradní 

substrát. Spraš je tak jemná, že připomíná hladkou mouku. 

• Vůně: Pokud nemáte hrozny, přineste v pytlíčcích bylinky, které ve vinici rostou 

(máta, šalvěj, mateřídouška). 

 

 


